Eine Frage der Erfahrung

Mit einer langen Erfahrung auf dem Ho.Re.Ca.-Sektor und dem
Automatensektor, entwickelt, produziert und vertreibt N&W in tber 80
Lander Automaten und Kaffeemaschinen. Diese konsolidierte
Fuhrungsposition verdankt das Unternehmen einem langjahrigen Know-how
in den Bereichen Entwicklung und industrielle Herstellung, die mit einer
deutlichen Ausrichtung auf Innovation und Design einhergehen.

N&W besitzt zwei internationale Zertifizierungen fir Qualitaitsmanagement
(UNI EN I1SO 9001:2000) und Umweltmanagement (UNI EN ISO 14001).
Die Zertifizierung der Qualititsmanagementsysteme ist die Anerkennung der
unternehmerischen Fahigkeiten einer Firma, die sich mit einer effizienten
Verwaltung, geeigneten Instrumenten und angemessenen Kompetenzen
ausgestattet hat. In Bezug auf die Umwelt hat N&W immer schon besondere

Kobalto.

Alles, was man sich nur wiinschen kann

Ein nach allen Regeln der Kunst
zubereiteter ~ Espresso  oder eine
aromatische und dampfende Schokolade,
eine heiBe Milch oder einen Milchkaffee
mit dichtem festen Schaum auf
Knopfdruck. Die neue hochwertige
Kaffeemaschine Kobalto kann alle
Wiinsche erfiillen.

Entstanden aus der technologischen
Forschung und groBen Erfahrung von

Ricksicht auf Produkte und Herstellungsprozesse genommen, um die
Umweltbelastung auf ein Mindestmald zu reduzieren.

Eine weitere wichtige Zertifizierung von N&W betrifft die Necta-Produkte und
wurde durch IMQ ausgestellt, dem Istituto Italiano del Marchio di Qualita.
Diese Zertifizierung bestdatigt den Necta Produkten die Einhaltung der
Sicherheitsbestimmungen fiir elektrische Haushaltsgerate, sowie die Normen

Necta, dem anerkannten und geschatzten

CAFFE PRESELEZIONE

Hersteller innovativer Kaffeesysteme, ist
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LUNGO DECA @Rz0 LUNGO Kobalto in mehreren Versionen erhiltlich
= und bietet unterschiedliche Technologien -
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- Espresso, Instant und Frischbriih - wobei

N&W Global Vending behilt sich das Rech vor, die Spezifikationen ohne vorherige Ankiindigung zu dndern.

fur gewerblich genutzte Automaten. eine Vielzahl an Produkten, wie

CAFEE ' i Bohnenkaffee, gemahlener Kaffee,
St LUNGO loslicher Kaffee, Frischmilch oder
s . Pulvermilch und Schokolade verwendet

werden.
Modellvielfalt und Flexibilitit machen
Kobalto zur idealen Losung fiir alle

Anforderungen der Gastronomie.

N&W GLOBAL VENDING GmbH
LochfeldstraRe 28
76437 Rastatt
Tel. +49 (0)7222 9550 - Fax +49 (0)7222 955 105

Das saubere Design und der typische
Stil des “Made in Italy”, die kompakten
Ausmalle und die extrem
bedienerfreundlichen und flexiblen

N&W GLOBAL VENDING S.p.A.
Via Roma 24 - 24030 Valbrembo (BG)
Ph. +39 035 606 111 - Fax +39 035 606 464

Produktanwahlen sorgen dafiir, dass
dieses vielseitige Gerdt auch fur

anspruchsvollste Umgebungen geeignet ist.

www.n&wglobalvending.com
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Kobalto beinhaltet samtliche Necta-Technologien,
um einen einzigartigen und unverwechselbaren
Genuss exzellenter, cremiger und aromatischer
HeilBgetranke zu bieten, die auch den
anspruchsvollsten ~ Gaumen  zufrieden
stellen.

Dank der bewidhrten und
patentierten Espresso-Einheit bietet Kobalto
einen exzellenten Espresso und andere
hochwertige HeilSgetranke aus Bohnenkaffee.
Der Kaffee wird wihrend der Auswahl
gemahlen und die automatische Dosierung von
Wasser und Kaffee gewahrleisten dem Kunden
ein Produkt mit intensivem Aroma, sowie eine
gleichmaBige und hochwertige Qualitdt der
Getranke.

Durch den Einsatz eines neu
entwickelten Mischers bietet Kobalto eine hohe
Emulsion und perfekte Cremigkeit der
Getranke, wie Kaffee, Cappuccino oder
Schokolade.

Die Sigma-Einheit stellt heil3e
Getranke aus bereits gemahlenem Kaffee her,
z.B. schwarzer Kaffee, wobei sich durch
perfektes Briihen auch die feinsten Aromen
entfalten.

Kobalto ist ein im Hotellerie-Modus oder als
Selfservice vom Kunden oder vom Personal
(Kellner, Barman etc.) extrem einfach zu
handhabendes Gerit.

Mit einem einfachen Tastendruck kann ein
beliebiges Getrank hergestellt werden. Fir
einen Cappuccino oder einen Milchkaffee
wird mit dem integrierten Milchaufschaumer
fur Frischmilch oder fur Pulvermilch der
Mixer verwendet, um automatisch immer
ein perfektes Ergebnis zu erhalten.

Kobalto ist mit groflen, leicht lesbaren
Produktwahltasten ausgestattet. Die Kom-
bination jeder Taste mit einer blauen LED
unterstitzt den Anwender bei einer schnellen
Bedienung. Individuelle Informationen konnen
auch auf dem grof3en blauen Display tiber den
Wahltasten angezeigt werden.

Der bewegliche Ausgabekopf ermoglicht
einen extrem flexiblen Ausgabebereich,
wodurch sowohl Tassen, als auch Kannen
leicht positioniert werden konnen.

Kobalto bietet eine reichhaltige Auswahl an
Getranken. Mit bis zu 16 Wahlmoglichkeiten
kann ein breites Produktspektrum eingesetzt
werden: Bohnenkaffee, gemahlener Kaffee,
l6slicher Kaffee, Frischmilch, Pulvermilch oder
Schokolade. Die Espresso Version des
Kobalto enhilt 2 Kaffeebohnenbehilter, 1
Mixer und 1 Milchaufschaumer fur die
Zubereitung eines Cappuccino.

Als Alternative zu der Frischmilchvariante des
Kobalto steht auch eine Maschine in Milch-
pulverausfuhrung zur Verfiigung. Diese
Maschine ist ebenfalls mit 2 Kaffeebohnen-
behiltern, 1 Behdlter fir Milchpulver, 1
Behalter fuir Schokoladenpulver sowie mit 2
Mischerschalen ausgestattet.

Fur beide Maschinenvarianten besteht die
Option fir entkoffeinierten Kaffee.

Auch fir weniger fachkundige Anwender
bietet Kobalto einen einfachen und
schnellen Zugriff auf alle mit Lebensmitteln
in Bertihrung kommenden Komponenten,
die regelmalig gereinigt werden miissen.
Die grof3e Tuiroffnung erlaubt einen leichten
Zugriff auf die Espresso-oder Frischbriih-
Einheiten sowie die Mischer der |oslichen
Produkte. Fiir eine einfache Reinigung sind
diese Komponenten leicht herausnehmbar.
In den Versionen Espresso und Frischbriih
sind die Kaffeesatzbehilter durch eine Tir
hinter dem Ausgabebereich erreichbar.

2 ES + 2 IN “Milchpulver”

1 Espresso-Einheit, 2 Behilter fiir 1sliche Produkte (Milchpulver u. Schokoladenpulver) 1 Ausgabepunkt,

Self Service / Hotellerie-Service

Ausgabeprodukte: basierend auf ein oder zwei Sorten Bohnenkaffee, Pulvermilch oder Schokolade:

Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato

Schokolade
Kaffee Creme
Café au lait
HeiBwasser

Koffeinfreier Kaffee kann sowohl in 16slicher Form, als auch als gemahlener Kaffee

zubereitet werden, indem eine entsprechende Kaffeemenge durch eine auf der
Oberseite des Gerits befindliche Offnung direkt in die Espresso-Briithkammer gegeben

wird.

Stundenproduktion:

Fassungsvermogen Behiilter:

Gewicht:

MaRangabe in mm

150 Espresso
180 Schokolade

30 | HeiBwasser in Portionen zu 500 ml
120 Tassen Milch (Milchpulver)

Espresso: 2 x 1,2 kg
Milchpulver: 0,7 kg

Schokolade: 1,9

78 kg

kg

e Tassenwirmermodul

e Tassenwidrmeraufsatz

2 ES + 2 IN + CAPPUCCINATORE “Frischmilch”

1 Espresso-Einheit, 2 Behilter fiir Schokolade, 1 Ausgabepunkt, Selfservice/Hotellerie-Service

Ausgabeprodukte:

Espresso
Cappuccino
Latte Macchiato
Schokolade
Kaffee Creme
Café au lait
HeiBwasser

Latte Macchiato, Café au lait und Cappuccino werden mit Frischmilch zubereitet.

Koffeinfreier Kaffee kann zubereitet werden, indem eine entsprechende Kaffeemenge durch eine auf der Oberseite des

Gerits befindliche Offnung direkt in die Espresso-Brithkammer gegeben wird.

Stundenproduktion:

Fassungsvermogen Behiilter:

Gewicht:

Expresso Version

150 Espresso

180 Schokolade

30 | HeiBwasser in Portionen zu 500 ml
120 Tassen Frischmilch

Bohnenkaffee: 1,2 kg
Schokolade: 2 x 1,9 kg

78 kg




